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การศึกษาชนิดและอัตราส่วนอาหารสดท่ีเหมาะสมในการเสริมความสมบูรณ์เพศของกัง้ตั๊กแตน 

Fresh Food for Female Mantis Shrimp (Harpiosquilla raphidea Fabricius, 1798) Brooder 
 

ลดัดาวลัย์ ครองพงษ์1*ธนิกานต์ บวัทอง  วารินทร์ ธนาสมหวงั และ สรุชาต ฉวีภกัดิ ์
 

บทคัดย่อ 
 

เลีย้งแมพ่นัธุ์กัง้ตัก๊แตนในระบบถงัเลีย้งน า้ไหลผ่านถงัละ 1 ตวั แบ่งเป็น  4 ชุดการทดลอง ๆ ละ 5 
ถงั รวม 20 ถงั โดยชุดการทดลองท่ี 1-4 ใช้อาหารต่างกนั 4 ชนิด ได้แก่ กุ้ งและปลาสด, อาหารสดส าเร็จรูปสตูร
หมกึสด, อาหารสดส าเร็จรูปสตูรเพรียงสด และอาหารสดส าเร็จรูปสตูรกุ้งสด ตามล าดบั เพ่ือทราบผลของอาหาร
ต่อการสร้างไข่ ปล่อยไข่ของแม่พันธุ์กัง้ตั๊กแตน ผลการวิเคราะห์อาหารชุดการทดลองท่ี 2-4 ซึ่งเป็นอาหารสด
ส าเร็จรูปทัง้ 3 สตูร พบวา่มีโปรตีนแตกตา่งกนัทางสถิติ (p<0.05) โดยอาหารสดส าเร็จรูปสตูรกุ้ งสดมีโปรตีนมาก
ท่ีสดุ 47.41±0.11 (กรัม/100 กรัม) รองลงมาคือ อาหารสดส าเร็จรูปสตูรหมกึ 39.96±0.03 (กรัม/100 กรัม) และ
สตูรเพรียง 37.80±0.14 (กรัม/100กรัม) ตามล าดบั เมื่อเร่ิมการทดลองเลีย้งพบว่ากัง้ตั๊กแตนกินอาหารชุดการ
ทดลองท่ี 1 ซึ่งเป็นกุ้ งสดและปลาสดได้ดี แต่อาหารในชุดการทดลองท่ี 2-4 ซึ่งเป็นอาหารสดส าเร็จรูป ตลอด
ระยะเวลา 5 วนั แมก่ัง้ตัก๊แตนไมกิ่นอาหาร จงึยตุิการทดลองเลีย้ง 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

                                                                 
1ศนูย์วิจยัและพฒันาเทคโนโลยีอาหารสตัว์น า้ชลบรีุ กรมประมง ชลบรีุ 20110 
1Chonburi Aquatic animal Feed Technology Research and Development Center, Chonburi 20110 
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ค าน า 

การขุนเลีย้งพ่อแม่พันธุ์สตัว์น า้ยังนิยมใช้อาหารสดโดยเฉพาะอาหารทะเล จ าพวกกุ้ ง หมึก หอย 
เพรียง เน่ืองจากอาหารสดเหล่านีม้ีสารอาหารท่ีจ าเป็นต่อการพฒันาของระบบสืบพนัธุ์สตัว์น า้กลุ่มครัชเตเชียน
คือ กรดไขมนัไม่อิ่มตวัเชิงซ้อน (polyunsaturated fatty acid-PUFA) โดยเฉพาะ arachidonic acid (ARA, 
20:4n-6), eicosapentaenoic acid (EPA, 20:5n-3) anddocosahexaenoic acid (DHA, 22:6n-3)(Asghari et 
al., 2017; Chimsung, 2014; Duangjai et al., 2015; Xing, 2015; Shailenderet al., 2012;Wardiato and 
Mashar,  2010; Hoa et al., 2009)ในการเลีย้งกัง้ตัก๊แตนชนิด Harpiosquilla raphidea(Fabricius, 1798) การ
ให้กุ้งสดเป็นอาหารเลีย้งกัง้ตัก๊แตนในระบบน า้หมนุเวียนเป็นระยะเวลา 160 วนั ท าให้กัง้มีน า้หนกัมากท่ีสดุเมื่อ
เปรียบเทียบกบัอาหารส าเร็จรูป และเม่ือเลีย้งตอ่ไปอีก พบวา่แมก่ัง้บางตวัสามารถสร้างไข่ในตวัได้   (สรุชาต และ
คณะ, 2557) ซึง่เป็นจดุท่ีน่าจะพฒันาสตูรอาหารส าหรับขนุเลีย้งแมพ่นัธุ์กัง้ให้มีความสมบรูณ์มากย่ิงขึน้เพ่ือให้ได้
ลกูพนัธุ์กัง้จ านวนมาก และมีอตัรารอดท่ีดีการศกึษาครัง้นี ้มีวตัถุประสงค์เพ่ือทดสอบการยอมรับอาหารสดผสม 
และชนิดของอาหารสดท่ีแม่กัง้ยอมรับได้ รวมทัง้ศกึษาผลของอาหารต่อการปล่อยไข่ การฟักไข่ ของแม่พนัธุ์กัง้
ตัก๊แตน 

 
อุปกรณ์และวิธีการ 

1.การวางแผนการทดลอง 
เลีย้งแมพ่นัธุ์กัง้ตัก๊แตนในระบบถงัเลีย้งน า้ไหลผ่าน (ภาพท่ี 1) เป็นเวลา 30 วนั 4 ชุดการทดลอง ๆ 

ละ 5 ถงั รวม 20 ถงั โดยใช้อาหารตา่งกนั 4 ชนิด วนัละ 1 ครัง้ หลงัถ่ายน า้ ได้แก่  
ชดุการทดลองท่ี 1 ให้กุ้งและปลาสดตดัเป็นชิน้ 
ชดุการทดลองท่ี 2 ให้อาหารสดส าเร็จรูปสตูรหมกึสด 
ชดุการทดลองท่ี 3 ให้อาหารสดส าเร็จรูปสตูรเพรียงสด 
ชดุการทดลองท่ี 4 ให้และอาหารสดส าเร็จรูปสตูรกุ้งสด 

2.การเตรียมอาหารทดลอง 
อาหารชุดการทดลองท่ี 1 กุ้ งและปลาสดอาหารสด ตดักุ้ งหรือปลาเป็นชิน้ ส่วนอาหารอาหารชุด

การทดลองท่ี 2-4 ซึง่เป็นสดส าเร็จรูป เตรียมโดยชัง่ส่วนผสมของวตัถุดิบอาหารแต่ละสตูรตาม (ตารางท่ี 1) แล้ว
น าวตัถดุิบสด (หมกึสด เพรียงสด กุ้ งสด) ป่ันให้ละเอียดจากนัน้เติมวตัถุดิบอื่นผสมให้เป็นเนือ้เดียวกนั น าไปต้ม
ในน า้ร้อน (ไม่ให้เดือด) ประมาณ 15 นาที เตรียมน า้วุ้น 2 % โดยการชั่งผงวุ้นผสมน า้ ต้มจนน า้ใสไม่มีผงวุ้น
เหลืออยู่ รอให้อณุหภมูิน า้วุ้นลดลงจนถงึ 65-70 องศาเซลเซียส  ผสมน า้วุ้นกบัวตัถุดิบคนให้เข้ากนั เทลงในแบบ
พิมพ์ แช่ในตู้ เย็นเพ่ือให้อาหารเซต็ตวั แล้วจงึแกะอาหารออกจากแบบพิมพ์ เก็บไว้ในตู้ เย็น (ภาพท่ี 2) สุม่ตวัอย่าง
อาหารบางสว่นไปท าให้แห้งด้วยวิธีแช่เยือกแข็ง ก่อนน าตวัอย่างไปวิเคราะห์คณุคา่ทางโภชนาการ 
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ภาพที่ 1 ระบบถงัเลีย้งแมพ่นัธุ์กัง้ตัก๊แตน รวม 20 ถงั 
 

 
 

ตารางที่ 1 สตูรอาหารสดส าเร็จรูป 3 ชนิด ส าหรับเลีย้งแมพ่นัธุ์กัง้ตัก๊แตน 

 
 

Ingredients (g) ชนิดอาหารสดส าเร็จรูป 
อาหารสตูรหมกึสด อาหารสตูรเพรียงสด อาหารสตูรกุ้งสด 

Squid (fresh) 160 - - 
Sand worm (fresh) - 160 - 
Shrimp (fresh) - - 160 
Spirulina 10 10 10 
Vitamin E, 50% 5 5 5 
Cholesterol 2 2 2 
Vitamin Mix 3 3 3 
Mineral Mix 10 10 10 
Wheat flour 10 10 10 
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ภาพที่ 2 การเตรียมอาหารสดส าเร็จรูปทัง้ 3 สตูร. 
 
3. การวิเคราะห์องค์ประกอบทางเคมีของอาหารสดส าเร็จรูป 

สุม่ตวัอย่างอาหารสดส าเร็จรูปท่ีผลิตแล้ว มาท าให้แห้งด้วยเคร่ืองท าแห้งแบบแช่เยือกแข็ง (Freeze 
Dryer) ก่อนท าการวิเคราะห์องค์ประกองทางเคมีโดยวิเคราะห์หาปริมาณความชืน้ (Moisture) เถ้า (Ash)โปรตีน 
(Protein) ด้วยเคร่ือง Truspec CN (LECO) และกาก (Fiber) ตามวิธีมาตรฐาน AOAC (2016) ปริมาณไขมนั
ด้วย Fat Extraction TFE2000 (LECO) 

 
4.การวิเคราะห์ข้อมูล 

เปรียบเทียบความแปรปรวนข้อมลูผลการวิเคราะห์ค่าองค์ประกอบทางเคมีในอาหารสดส าเร็จรูป
ทัง้ 3 สตูรวิเคราะห์ความแตกตา่งของคา่เฉลี่ยด้วย LSD ท่ีระดบัความเช่ือมัน่ 95 เปอร์เซน็ต์ 

 
ผลและวิจารณ์ผลการทดลอง 

1.องค์ประกอบทางเคมีของอาหารทดลอง 
ในการศึกษาครัง้นีใ้ช้ กุ้ ง เป็นแหล่งของโปรตีน หมึก เป็นแหล่งของโปรตีนและคลอเรสเตอรอล 

เพรียงเป็นแหล่งของกรดไขมันและฮอร์โมนระบบสืบพันธุ์  ในสูตรอาหารทดลองส าหรับการขุนแม่กัง้ตั๊กแตน 
พบวา่ องค์ประกอบทางเคมีของอาหารทดลองทัง้ 3 สตูร (ตารางท่ี 2) มีความชืน้อยู่ในช่วง 6.87 – 9.63 g/100 g 
ซึง่มีความแตกต่างกันทางสถิติ (p<0.05) ระหว่างอาหารทดลองทัง้ 3 สูตร ปริมาณโปรตีนอยู่ในช่วง 37.80–
47.41g/100 g ซึง่อาหารทดลองทัง้ 3 สตูรมีโปรตีนแตกต่างกนั (p<0.05) โดยพบว่าอาหารทดลองท่ีมีกุ้ งสดเป็น
สว่นประกอบมีโปรตีนมากท่ีสดุ รองลงมาคือ หมกึ และเพรียง ตามล าดบั ซึง่อาจเป็นผลจากท่ีตวัอย่างสดเพรียง
ทรายมีน า้เป็นสว่นประกอบคอ่นข้างมาก (Techaprempreechaet al., 2011) เม่ือเปรียบเทียบกบัปริมาณน า้และ
โปรตีนในตวัอย่างหมกึและกุ้ งสด (Mehta and Nayak, 2017) และปริมาณโปรตีนในอาหารทดลองครัง้นีอ้าจจะ
ยังไม่เพียงพอหรือเหมาะสมต่อการใช้เป็นอาหารขุนแม่พันธุ์กัง้ในครัง้นี  ้อาหารทดลองท่ีมีเพรียงสดเป็น
สว่นประกอบมีปริมาณไขมนัมากท่ีสดุ (16.61 g/100g) และมากกว่าไขมนัในอาหารอีก 2 สตูรอย่างมีนยัส าคญั 
(p<0.05) ปริมาณกากในอาหารทดลองท่ีมีกุ้ งสดเป็นส่วนประกอบมีมากท่ีสดุคือ 0.65 g/100 g รองลงมาคือ 
เพรียงสด และหมึกสด ตามล าดบั ในขณะท่ีปริมาณเถ้าในอาหารสูตรท่ีมีหมึกสดเป็นส่วนผสมมีมากท่ีสุดคือ 
21.03 g/100 g รองลงมาคือ กุ้ง และหมกึ ตามล าดบั การประกอบสตูรอาหารส าหรับขุนแม่กัง้ในครัง้นี ้น่าจะยงั
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ไมม่ีความเหมาะสมเน่ืองจากปริมาณโปรตีนในอาหารทัง้ 3 สตูรน้อยกว่าการทดลองของ วีระ และคณะ (2557) 
และสุรชาต และคณะ (2557) ซึ่งมีโปรตีนถึง 53.38 g/100g แต่ปริมาณไขมนัในอาหารสตูรท่ีมีเพรียงสดเป็น
สว่นผสมพบวา่มีคา่ใกล้เคียงกบัปริมาณไขมนัในรังไข่ของแมก่ัง้ไข่แก่จากธรรมชาติท่ีเก็บตวัอย่างได้ในฤดฝูน (ใน
การศกึษาก่อนหน้า)และปริมาณไขมนัในระดบันีน้่าจะเป็นแหล่งของกรดไขมนัไม่อิ่มตวัเชิงซ้อน (PUFA) ชนิดท่ีมี
ความจ าเป็นส าหรับการพฒันาระบบสืบพนัธุ์หรือรังไข่ของแม่กัง้  (ARA, EPAและ DHA)ได้ นอกจากนีเ้พรียงยงั
เป็นแหลง่ของฮอร์โมนท่ีเก่ียวข้องกบัระบบสืบพนัธุ์อีกด้วย (Chimsung, 2014) 

 
ตารางที่ 2 Proximate composition ของอาหารทดลอง 
ชนิดอาหารสด 
ส าเร็จรูป 

Moisture 
(g/100 g) 

As dry basis (g/100 g) 
Protein Fat Fiber Ash 

สตูรผสมหมกึ 7.72 ± 0.01b 39.96 ± 0.03 b 9.20 ± 0.11 b 0.27 ± 0.01 b 21.03 ± 0.17 a 

สตูรผสมเพรียง 9.33 ± 0.13a 37.80 ± 0.14 c 16.61 ± 0.27 a 0.29 ± 0.03 b 18.76 ± 0.12 b 

สตูรผสมกุ้งสด 6.87 ± 0.03c 47.41 ± 0.11 a 9.57 ± 0.49 b 0.65 ± 0.13 a 18.79 ± 0.02 b 

Note: a, b, c represented significant different (p, 0.05) among experimental diets. 

 
2. การกนิอาหารของแม่พันธ์ุกัง้ตั๊กแตน 

พบวา่แมก่ัง้ตัก๊แตนกินอาหารชดุการทดลองท่ี 1 ได้ดี ซึง่เป็นกุ้งสดและปลาสดได้ดี แต่อาหารในชุด
การทดลองท่ี 2-4 ซึง่เป็นอาหารสดส าเร็จรูป ตลอดระยะเวลา 5 วนั แม่กัง้ตัก๊แตนไม่กินอาหาร จึงยุติการทดลอง
เลีย้ง จงึยตุิการทดลอง 
 

สรุป 
การทดลองไมป่ระสบผลส าเร็จ เน่ืองจากสว่นผสมของอาหารสดส าเร็จรูปยงัไม่สามารถดงึดดูให้กัง้

ตัก๊แตนเข้ามากินอาหารได้ แต่จากผลการทดลองเร่ือง ผลของการเสริม Tuna soluble extract ในอาหารเม็ดต่อ
การกินอาหารของกัง้ตัก๊แตน (Harpiosquilla raphidea Fabricius, 1798) ในโครงวิจยันี ้พบว่าน า้สกดัทูน่า
เข้มข้นสามารถดึงดูดให้ลูกกัง้ตั๊กแตนเข้าหาอาหารเม็ดและกินอาหารเม็ดได้มากขึน้ ดงันัน้จึงควรทดลองสูตร
อาหารส าหรับแม่กัง้ตัก๊แตนโดยใช้น า้สกดัทูน่าเข้มข้นเป็นส่วนผสมในโอกาสต่อไป เพ่ือให้แม่พนัธุ์กัง้ตัก๊แตนเข้า
มากินอาหารได้มากขึน้ 
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